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herkunft
Terlan

böden
Porphyr

cuvée
Chardonnay

ausbau
Barriques

erntejahr
Haupternte 2018 mit Anteilen von 2017 

36 - 42 Monate

lagerfähigkeit 
bis zu 5 Jahre nach Enthefung

ideale serviertemperatur 
6 - 8 °C

erster eindruck
Mit seiner feinen und anhaltenden Perlage, sowie der lebendigen und leuchtend 
strohgelb-grünlichen Farbe zeigt der ARUNDA Blanc de Blancs eine herrlich gesch-
mackliche Fülle und Struktur, bemerkenswert weich-cremig, dicht und gehaltvoll.

kulinarische empfehlung 
Risotto “Südtirol” mit Speck, Äpfeln und Lauch
Spaghetti mit Meeresfrüchten
Schwertfischcarpaccio mit Pampelmuse und Granatäpfeln

analytische daten 
Alkohol
Gesamtsäure
Trockenextrakt
Dosage

13,0 % Vol
6,0 gr/l
20,5 gr/l
4,0 g/l

Blanc de Blancs S Ü D T I RO L E R  S E K T
M E TO D O  C L A S S I C O DOP

hefelagerung


