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vini basevini base
Terlano, Salorno - Pochi

terreno
porfido, calcareo

cuvée
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero

vinificazione e vendemmia
2/3 diverse annate di Riserva,
1/3 annata 2018,
Pinot Nero vinificato in bianco

  rimanenza sui lieviti
48 mesi

invecchiamento 
fino a 5 anni dopo la sboccatura

temperatura di servizio 
6 - 8 °C

primo impatto

abbinamento gourmet 
Gastronomico e a tutto pasto per menù di pesce e carne bianca

dati analitici 
Alcol
Aciditá
Estratto secco
Dosaggio

12,5 % vol
6,0 gr/l
20,0 gr/l
2,0 g/l

M E TO D O  C L A S S I C OPerpetuum

Arunda Perpetuum unico nel suo genere, riflessi d’oro chiaro brillante
con un perlage fine e persistente.
Un bouquet particolarmente profondo  e delicato di brioche fresca, mela cotta,
albicocca e cera d'api.
Al palato cremoso e rotondo, scorre tranquillamente con lunga persistenza.


