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vini base - provenienza
Terlano, Appiano - Cornaiano, Salorno - Pochi

terreno
argilloso, morenico

cuvée
Pinot Bianco, Pinot Nero

vinificazione
Vinificazione in bianco, rosé e rosso

vendemmia
2019, 2018

rimanenza sui lieviti
24 - 30 mesi

invecchiamento 
fino a 3 anni dopo la sboccatura

temperatura di servizio 
6 - 8 °C

primo impatto
Con il suo perlage particolarmente ricco e persistente, un brillante e luminoso colore 
salmone. L’ARUNDA Rosè é piacevolmente fruttato, cremoso e vinoso al gusto, 
elegante ed equilibrato, un piacere particolare per il periodo estivo.

abbinamento gourmet 
Saltimbocca alla Romana
Zuppa fredda di pomodori, mozzarella di bufala, limone e acciughe
Spaghetti mediterrane con pomodoro, peperoncino e basilico

dati analitici 
Alcol
Aciditá
Estratto secco
Dosaggio

12,5 % Vol
6,0 gr/l
20,0 gr/l
6,0 g/l

Rosé A LTO  A D I G E
M E TO D O  C L A S S I C O DOP


